MENU

&+ RISTORANTE

FONTE VUIXI

sl Cucina I” trusca - Maremmana




|nvito a cena
..... Albinizio ti daro Iattuga,
che fa bene per la pancia,

e porro fatto a filetti con tonno conservato,
Piﬁ grosso d’uno 5gom|:>ro,
guarnito d’uova su {:oghc di ruta;

e non ci mancheranno le altre uova
cotte sotto una cenere |cg,gc:ra
e una forma di cacio affumicata
del Vc|abro ed olive che han sentito
il freddo del Piceno. Questo basti
per antipasto. Vuoi sapere il resto ?
Mentiro Pcrché: tu venga : conchighc,
Pcsci, tette di scrofa, uccelli grassi
di cortile e Pa|udc, che Pcrfino

Stc"a ti da ben raramente a cena.....

( Marziale, E FIGRAMM], libro X|, 52)




Fer iniziare....

(_rostoni misti

Tag|icrc di Formaggi con baccellio perao fichi

Antipasto maremmano

affettati misti e crostoni

| umache

Caprcsc
Prosciutto di scrofa con fichi o melone

T ortino di asparagi con fonduta di pecorino

Antipasto Vulci

affettati misti di stalla e di macchia, caprini e pecorini, crostini

8.00

12.00

12.50

14.50

9.50

10.00

9.00

19.00
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r:ci;tuccinc al caPriolo e mortella 14.00
Secialatielli al cingl‘nialc maremmano 12.00
Acclua cotta etrusca alla Fcnnazzonc 12.00
ZuPPa di farro alle erbe selvatiche e lcgumi 10.50
Fettuccine nuziali di Apicio 12.00

cipolla, olive, lampascioni, crema di formaggio
Nastrini al mirto con sugo di volatili 16.50

Fusilli alla carrettiera 9.50

pomodoro, aglio, olio, peperoncino

]:usi“i al ragu 12.00
[ettuccine ai Porc.ini 15400
[Fettuccine ag|i asparagi 12.00
Ravioli burro, salvia ¢ menta 12.00

R avioli al ragu 14.00




Secondi Piatti

FPorcellum laureatum in dolce e forte 16.00
Rosticioni di scrofa 14.50
lntingolo di caPrio]o 16.50
Fcposo di vitello ubriaco 14.50
LamPrcdotto alletrusca 1%.00
Cinghialc a bujonc §5.00
Abbacchio alle erbe selvatiche 16.50
Arrosticini di castrato di pecora 16.50
%nc"o in umido 14.50
Salsiccia e legumi al finocchietto selvatico di Vulci 1%.50
Lumachc iI420
Falo del brigantc 19.50

rosticciana, salsiccia, capocollo
Tagliata alla fiorentina 24.00

Bistecca alla fiorentina 100 g~ 5.00



Fcr accompagnare...

l:agioli allolio di Canino 5.00
Ceci al finocchietto selvatico di Vulci 5.00
Misticanza di Icgumi della \/a"c del Fiora 5.00
(Clicoria saltata 500
Patate arrosto/ fritte 5.00
Misto orto fritto 6.00
SPinaci saltati 5.00
Misticanza di stagione 5.00

AsPara gl 5.00
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Bibite

Acqua 1 ]_

Bibite in lattina
Coca-cola, coca-cola zero,
fanta, schweppes,

té limone o pesca

Succhi di frutta
SPrcmuta

Caffe / T¢

EsPrcsso
CaPPuccino
Caffe latte
Decaffeinato
Ginscng

Dr’orzo

Te caldo/ tisane

5Pritz
Cocld:ail

2.50 Moretti bionda

% .00 Moretti rossa
Heineken
Becks

5.00 (orona

4.50

2.00 | imoncello

2.50 Amaro

2.50 Brandy

2.00 Grappa

2.00

2.00

3.00

7-50

7.50

CoPcrto a persona

Birra in bottiglia

4.00

4.00

4.00

4.00

4.00

Liquori nazionali

2.50

3.50
3.50
3.50

S

Licluori esteri

Wlﬁislccg, rum, vodka,gin,... 5,
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