MENU

77\ RISTORANTE

'FONTE VUL(I

il Cucma Etrusca ~ Marcmmana




Fer iniziare....

Misto di bruschette a nostro caPriccio 8.00

Tag|icrc di Pccorini & caPrini dei Pastori del 14.00

territorio con baccelli o pera o fichi freschi

Selezione di affettati con misto di crostini 400

della tradizione maremmana

Stufataccio di lumache alla maremmana 16.00

.. con Pomoclori del nostro orto e mentuccia
Ca[:)rcsc fior di latte e Pomodori 9.50

Sapori vegetariani della terra di Vulci 22.00
caprini e pecorini, olive, uova di quaglia, sott'aceti,

verdure di stagione, crostini
Prosciutto di scrofa con fichi o melone 12.00
T ortino di asParagi dellorto con fonduta di Pccorino i 2.00

Sapori della nostra terra di Vulci 22.00
affettati misti di stalla e di macchia, caprini e pecorini, olive,

uova di quaglia, sott'aceti, verdure di stagione, crostini
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Fici al caPriolo di selva con gcrmogli di mirto 16.00
FaPParclc“c al cinghialc di macchia vulcente 1400
Acqua cotta etrusca alla Fcnnazzonc 135.00
ZuPPa di farro alle erbe selvatiche e lcgumi 1200
Fici del pastore al ginepro 16.00

cacio, pepe, ginepro

Fettuccine nuziali di APicio 14.00

cipolla, olive, lampascioni, crema di formaggio
Tagliatc"c con sugo di volatili al mirto 16.00

Spaghct‘ti alla carrettiera 11.00

pomodoro, aglio, olio, peperoncino

FaPPardc"c al ragu di maremmana 14.00
Tagliatc“c ai Porcini e niPitc”a selvatica 14.00
Fettuccine agli asParagi del nostro orto 13.00
R avioli ricotta e sPinaci al burro, salvia e menta 1 4.00
Ravioli ricotta e 5Pinaci al ragu di maremmana 14.00

5Pagl1c1:ti alla Mediterranea

pomodoro, acciuga, capperi, olive, peperoncino, origano fresco




Secondi Piatti

Forcc”um laureatum in dolce e forte 16.00
Rosticioni di scrofa maremmana I4.50
lntingolo di caPriolo con Pro{:umi della valle del Fiora 16.50
Fcposo di vitello ubriaco del buttero 14.50
Lamprcdotto dc”’arusPicc etrusco 14.00
TriPPa alla maremmana 14.00
Cinghialc della steppa vulcente a bujonc 15.00
Abbacchio del pastore alle erbe selvatiche 16.50
Avrrosticini di castrato di pecora 16.50
Agnc”o in umido agli aromi di campo ¢ macchia 15.00
Salsicciae |cgumi al finocchietto selvatico di Vulci 14.00
Stufataccio di lumache i 6.00
Falo del brigantc alla maremma brada 22.00

rosticciana, salsiccia, capocollo, vitello, arrosticino
Tagliata alla fiorentina 26.00

Pistecca alla fiorentina 100 g~ 6.00



FCI" accompagnare...

]:agio|i allolio F VO Canino di Fonte Vulci E)io 6.00

(Ceci al finocchietto selvatico di Vulci 6.00
Misticanza di |cgumi della Valle del [Fiora 6.00
ceci, piselli, lenticchie, cicerchie, fave, ceci neri di Onano e otto tipi di fagioli

(Clicoria saltata 6.00
Fatate arrosto/ fritte 6.00
Verdure grig|iatc di stagione 6.00
5Pinaci saltati 6.00
|nsalatina di campo ¢ orto 6.00
Asparagi verdi di Canino al forno, Fonte Vulci Bio 8.00

Misticanze vegctali (insalatone)

Misto dell’orto con Farro, tonno e fiori di caPPcri 12.00
Misto dellorto con Pccorino, noci e mela 12.00
[”_trusca: misticanza vcgctalc, uova di quaglia, 12.00

semi di zucca, |amPascioni, sedano, zucchine



PBibite

Acciua 1 L

Bibite in lattina
Coca-cola, coca-cola zero,
fanta, schweppes,

té limone o pesca

Succhi di frutta
Sprcm uta

Caffe / Te

ESPrcsso
CaPPuccino
CaFFc‘: latte
Decaffeinato
Ginscng

Drorzo

T e caldo/ tisane

SPritz
(ocktalil

Birra in bottiglia

%.00 Moretti bionda 5.00
4.00 Moretti rossa 5.00

Heineken 5.00

Bccks 5.00
4.00 (orona 5.00
6.00

]__icluori nazionali
2.00 | _imoncello 4.00
2.50 Amaro 4.00
2.50 Prandy 4.00
2.00 C]raPPa S
2.00
Liciuori esteri

2.00
3.00 Whiskcg, rum, vodka,gin,... SQ
7.50
7.50

CoPcrto a persona

2:5Q




APcritivo
Ristorante [Tonte \/ulci

ol [ERE. + SPRITZ /7 VINO A2FKO S
€ 10.00

| nostri Spritz:

Aperol Spritz (Aperol)
Caraibi Spritz (Blue Curacao)
Faris Spritz (Cointreau)
[ emonlime Spritz (Lime, limone)
Fiperita Spritz (menta)
Sottobosco Spritz (frutti di bosco)
T ramonto Rosso Spritz (Campari) /




